
Elaborades artesanalment  
al nostre obrador

LES POSTRES DE LA PIEMONTESA



Semifred  
de “pistatxo”
Semifred refrescant de festuc banyat en 
xocolata blanca amb interior de iogurt  
mediterrani i albercoc.

Tiramisú
Pastís cremós de mascarpone,  

cafè, cacau i savoiardi.



Lingot de coco i maracujà
Mousse suau de xocolata blanca i coco  

amb cremós de maracujà, pa de pessic de coco 
 i perles de maracujà. 

Cannoli sicilià
El dolç tradicional de Sicília!  
Pasta cruixent farcida de crema de ricotta i festuc trossejat 
sobre una base de melmelada de fruites del bosc.



Coulant
Pa de pessic de xocolata  

amb interior fos,  
acompanyat de gelat  

de vainilla i macadàmia.

Panacota
Un postre tradicional italià,  

suau i lleuger, amb un toc  
cruixent de galeta.

Crep de Nutella
Crep farcida de Nutella 
amb sucre glaç.



Copa  
primavera

Maduixes amb nata  
acompanyades de gelat de maduixa.

Copa 
Nutella
Gelats de xocolata belga i  
vainilla amb macadàmia, nata, 
cruixent de galeta i Nutella.



ELS GELATS DE LA PIEMONTESA
Elaborats artesanalment al nostre obrador

Vainilla amb macadàmia

Xocolata belga

Maduixa

Festuc

Fior di latte amb caramel i nous pacanes 

Sorbet de llimona

Una bola de gelat a escollir 



Copa “pistatxo”
Gelat de festuc, gelat Fior di latte 

amb caramel i nous pacanes,  
nata, cruixent de mantega i  

préssec en almívar.

Copa Fior di latte
Gelat Fior di latte amb caramel i  
nous pacanes, gelat de xocolata belga, 
nata, cruixent de fruits vermells i Nutella.
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